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Congratulazionil

Ci congratuliamo con voi per l'acquisto di questa macchina da caffé espresso, di qualita superiore, e
vi ringraziamo per la fiducia accordataci. Prima di mettere in funzione la macchina, vi consigliamo di
leggere attentamente le istruzioni per 'uso che vi spiegano come utilizzarla, pulirla e mantenerla in perfetta
efficienza. Se avete altre domande, rivolgetevi al rivenditore o direttamente al nostro centro assistenza.
Saremo lieti di darvi tutti i chiarimenti desiderati.

Congratulations!

We congratulate you for purchasing this superior quality espresso coffee machine and thank you for
placing your confidence in us. Before starting the machine, we recommend that you carefully read these
operating instructions, as they explain how to use it, clean it and keep it in perfect working order. If you
have any further questions, contact your dealer or our office directly. We will be happy to provide you
any information you need.

Félicitations!

Nous vous félicitions pour I'achat de ceftfe machine & café expresso, de qualité supérieure et vous
remercions pour votre confiance. Avant de mettre votre machine en service, nous vous conseillons de
lire attentivement les instructions d’ufilisation qui expliquent comment utiliser correctement la machine,
la nettoyer et en effectuer la maintenance. Si vous avez des questions, vous étes priés de vous adresser
au revendeur ou directement au fabricant. Nous serons heureux de vous donner toutes les explications
nécessaires.

Herzlichen Gluckwunsch!

Wir gratulieren lhnen zum Kauf dieser Espressomaschine erstklassiger Qualitét und danken lhnen fir
das in uns gesetzte Vertrauen. Lesen Sie die mitgelieferte Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme der
Maschine sorgféltig durch. Sie erfahren hier wie sie installiert, betrieben und einwandfrei instandgehalten
wird. Sollten Sie weitere Fragen haben, wenden Sie sich an Ihren Fachhandler oder direkt n uns. Wir
stehen lhnen gerne zur Verfigung, um lhnen alle gewinschten Erléuterungen zu geben.

iFelicitaciones!

Nos congratulamos con ustedes por la compra de esta méquina de café expreso de calidad superior,
y les agradecemos la confianza que nos han otorgado. Antes de poner en funcionamiento la méquina,
lean atentamente las presentes instrucciones de uso en las que se explica cémo utilizarla, limpiarla y
mantenerla en perfectas condiciones de funcionamiento. Si desean efectuar alguna consulta, dirfjanse
al revendedor o directamente a nuestra Empresa. Tendremos mucho gusto en facilitarles todas las
aclaraciones que nos soliciten.

Parabéns!

Os nossos parabéns por ter comprado esta mdquina de café expresso de qualidade superior e um
agradecimento pela confianca demonstrada. Antes de colocar a méquina para funcionar aconselhamos
ler atentamente o manual de instrucées que explica como usé-la, limpé-la e manté-la funcionando de
maneira eficiente. No caso de ddvidas, dirija-se ao revendedor ou diretamente ao fabricante; teremos
imenso prazer em lhe fornecer todos os esclarecimentos necessdrios.

Gefeliciteerd!

Wij feliciteren u met de aanschaf van dit koffiezetapparaat voor de bereiding van espressokoffie van
hoge kwaliteit en wij danken u voor het in ons gestelde verfrouwen. Voordat u het apparaat in gebruik
neemt, raden wij u aan deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. Er wordt uitgelegd hoe het apparaat
gebruikt en gereinigd moet worden en hoe u de perfecte werking kunt handhaven. Heeft u dan nog
vragen dan kunt u zich tot de verkoper of rechtstreeks tot ons bedrijf richten. Wij verstrekken u graag
alle gewenste informatie.
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1 GENERALITA

La macchina per caffé & indicata per la preparazione di 1 o 2 tazze di caffé espresso ed & dotata
di un tubo orientabile per I'erogazione del vapore e dell’acqua calda. | comandi sulla parte
superiore dell’apparecchio sono contrassegnati con simboli di facile interpretazione.

La macchina & stato progettata per uso domestico e non & indicata per un funzionamento continuo
di tipo professionale.

Attenzione. Non si assumono responsabilita per eventuali danni in caso di:
* Impiego errato e non conforme agli scopi previsti;

¢ Riparazioni non eseguite presso centri d'assistenza autorizzati;

* Manomissione del cavo d'alimentazione;

* Manomissione di qualsiasi componente della macchinag;

* Impiego di pezzi di ricambio e accessori non originali.

In questi casi viene a decadere la garanzia.

1.1 Per facilitare la lettura

A\ A\

Il triangolo d’avvertimento indica tutte le istruzioni importanti per la sicurezza dell’utente.
Attenersi scrupolosamente a tali indicazioni per evitare ferimenti gravil

Fig.1
Il riferimento ad illustrazioni, parti dell’apparecchio o elementi di comando, ecc. & indicato da
numeri o lettere; in questo caso si rimanda all’illustrazione.

Questo simbolo evidenzia le informazioni da tenere in maggiore considerazione, per un migliore
utilizzo della macchina.
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Dati tecnici . ITALIANO

Le illustrazioni corrispondenti al testo si trovano nel risvolto di copertina.
Tenere questa pagina aperta durante la lettura delle istruzioni per |'uso.

1.2 Impiego di queste istruzioni per I'uso
Conservare queste istruzioni per I'uso in un luogo sicuro e allegarle alla macchina per caffé

qualora un’altra persona dovesse utilizzarla.

Per ulteriori informazioni o nel caso di problemi, rivolgetevi agli specialisti competenti.

2 DATI TECNICI

Tensione nominale Vedi targhetta posta sull’apparecchio
Potenza nominale Vedi targhetta posta sull’apparecchio
Materiale corpo Termoplastico

Dimensioni (I x a x p) 220 x 300 x 270

Peso 4 kg

Lunghezza cavo 1,2m

Pannello di comando Sulla parte superiore

Portafiltro Crema

Pannarello Speciale per cappuccini

Serbatoio Estraibile

Alimentazione Vedi targhetta posta sull’apparecchio
Serbatoio acqua 1 litro

Pressione pompa 15 bar

Caldaia Acciaio INOX

Dispositivi di sicurezza Valvola di sicurezza pressione caldaia

Termostato a riarmo manuale

Il costruttore si riserva il diritto di modificare le caratteristiche tecniche del prodotto.

Macchina conforme alla Direttiva Europea 89/336/CEE (Decreto legislativo 476 del 04/12/92),
relativa all’eliminazione dei disturbi radiotelevisivi.
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Norme di sicurezza

3 NORME DI SICUREZZA

A\

Mai mettere a contatto dell’acqua le parti
sotto corrente: pericolo di cortocircuito! Il
vapore surriscaldato e I'acqua calda pos-
sono provocare scottature! Mai dirigere il
getto di vapore o dell’acqua calda verso
parti del corpo, toccare con precauzione il
beccuccio vapore / acqua calda: pericolo
di scottature!

Destinazione d'uso

La macchina per caffé & prevista esclusivamente
per |'impiego domestico.

E vietato apportare modifiche tecniche e ogni
impiego illecito, a causa dei rischi che essi
comportano! La macchina per caffé deve
essere utilizzata solo da adulti.

Alimentazione di corrente

Collegare la macchina per caffé soltanto ad
una presa di corrente adeguata.

La tensione deve corrispondere a quella
indicata sulla targhetta dell’apparecchio.

Cavo d’alimentazione (Fig.A)

Mai usare la macchina per caffé se il cavo
d’alimentazione & difettoso.

Far sostituire subito da Centri di Assistenza
Autorizzati i cavi e le spine difettosi.

Non far passare il cavo d’alimentazione per
angoli e su spigoli vivi, sopra oggetti molto
caldi e proteggerlo dall’olio.

Non portare o tirare la macchina per caffé
tenendola per il cavo.

Non estrarre la spina tirandola per il cavo
oppure foccarla con le mani bagnate.
Evitare che il cavo d’alimentazione cada
liberamente da tavoli o scaffali.

Protezione d’altre persone (Fig.B)
Assicurarsi che nessun bambino abbia la
possibilitd di giocare con la macchina per
caffe.

| bambini non si rendono conto del pericolo
connesso agli elettrodomestici.

| ITALIANO

Non lasciare alla portata dei bambini i materiali
utilizzati per imballare la macchina.

Pericolo d’ustioni (Fig.C)

Evitare di dirigere contro se stessi e/o altri
il getto di vapore surriscaldato e/o d’acqua
calda.

Usare sempre le apposite maniglie o
manopole.

Non disinserire (togliere) mai il portafiltro
“Crema” durante |'erogazione del caffé.
Durante la fase di riscaldamento dal gruppo
erogazione caffé possono uscire gocce
d’acqua calda.

Ubicazione (Fig.D)

Sistemare la macchina per caffé in un posto
sicuro, dove nessuno pud rovesciarla o venirne
ferito.

Acqua calda o vapore surriscaldato potrebbero
fuoriuscire: pericolo di scottature!

Non tenere la macchina a temperatura
inferiore a 0°C; c'¢ il pericolo che il gelo possa
danneggiare la macchina.

Non usare la macchina per caffé all’aperto.
Non posare la macchina su superfici molto
calde e nelle vicinanze di fiamme libere per
evitare che la carcassa fonda o comunque si
danneggi.

Pulizia (Fig.E)

Prima di pulire la macchina, & indispensabile
disinserire tutti i tasti e poi staccare la spina
dalla presa di corrente.

Inoltre, aspettare che la macchina si raffreddi.
Mai immergere la macchina nell’acqual E
severamente vietato cercare d’intervenire
all’interno della macchina.

Spazio per l'uso e la manutenzione

(Fig.D)

Per il corretto e buon funzionamento della

macchina per caffé si consiglia quanto

segue:

e Scegliere un piano d’appoggio ben
livellato;

e Scegliere un ambiente sufficientemente
illuminato, igienico e con presa di corrente
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facilmente accessibile;
* Prevedere una distanza minima dalle pareti
della macchina come indicato in figura.

Custodia della macchina

Quando la macchina rimane inutilizzata per un
periodo prolungato, disinserire la macchina e
staccare la spina dalla presa.

Custodirla in luogo asciutto e non accessibile
ai bambini.

Proteggerla dalla polvere e dallo sporco.

Riparazioni / Manutenzione
Nel caso di guasti, difetti o sospetto di difetto

Norme di sicurezza - Legenda componenti macchina

dopo una caduta, staccare subito la spina
dalla presa.

Mai mettere in funzione una macchina
difettosa.

Soltanto i Centri di Assistenza Autorizzati possono
effettuare inferventi e riparazioni.

Nel caso di inferventi non eseguiti a regola
d’arte, si declina ogni responsabilitd per
eventuali danni.

Antincendio

In caso di incendio utilizzare estintori ad
anidride carbonica (CO,). Non utilizzare acqua
o estintori a polvere.

Legenda componenti macchina (Pag.3)

Serbatoio acqua

Interruttore generale

Spia macchina accesa
Interruttore caffé

Spia pronto macchina
Interruttore vapore

Pomello rubinetto acqua calda/vapore
Gruppo erogatore caffé

Tubo vapore (pannarello)

Cavo alimentazione

11 Vasca recupero acqua + griglia

NV O0ONOUGAWN=—

12 Indicatore vasca piena
13 Piastra scaldatazze
14 Portdfiltro “Crema”
15 Filtro per portafiltro “Crema”
(Unico per I'erogazione di 1o 2 caffé)
16 Misurino per caffé

17
18

Filtro per cialde
Adattatore per cialde



Installazione
4 INSTALLAZIONE

Per la propria sicurezza e quella di terzi
attenersi scrupolosamente alle “Norme di
sicurezza” riportate nel cap. 3.

4.1 Imballaggio

l'imballaggio originale & stato progettato e
realizzato per proteggere la macchina durante
la spedizione. Si consiglia di conservarlo per
un eventuale trasporto futuro.

4.2 Avvertenze di Installazione

Prima di installare la macchina, attenersi alle
seguenti prescrizioni di sicurezza:

* sistemare la macchina in un luogo sicuro;
* accerfarsi che i bambini non abbiano la
possibilita di giocare con la macchina;
evitare che la macchina venga collocata
su superfici molto calde o vicino a fiamme
libere.

La macchina per caffé & ora pronta per essere
collegata alla rete elettrica.

4.3 Collegamento alla corrente
elettrica

La corrente elettrica pud essere

pericolosal Di conseguenza, attenersi
sempre scrupolosamente alle norme di
sicurezza.

Non usare mai cavi difettosi!

| cavi e le spine difettosi devono
essere sostituiti immediatamente da Centri
di Assistenza Autorizzati.

La tensione dell’apparecchio & stata impostata
in fabbrica. Verificare che la tensione della
rete corrisponda alle indicazioni riportate sulla
targhetta d’identificazione posta sul fondo
dell’apparecchio.

* Verificare che I'interruttore generale (2) non
sia premuto prima di collegare la macchina
alla rete elettrica.

* (Fig.4A) - Inserire la spina nella presa di
corrente sul retro della macchina.

| ITALIANO

* Inserire la spina dell'altro capo del cavo in
una presa di corrente a parete di fensione
adeguata.

4.4 Riempimento del serbatoio
acqua

* (Fig.1) - Estrarre il serbatoio dell’acqua (1),
facendo attenzione a non danneggiare il
tubo d'aspirazione dell’acqua.

* (Fig.2) - Sciacquarlo e riempirlo con acqua
fresca potabile evitando di immetterne una
quantita eccessiva.

* (Fig.3) - Reinserire il serbatoio nella sua sede
e riposizionare il tubo sfilato in precedenza.

Immettere nel serbatoio sempre e

soltanto acqua fresca potabile non
gassata.
Acqua calda nonché aliri liquidi possono
danneggiare il serbatoio. Non mettere in
funzione la macchina senza acqua: accer-
tarsi che ve ne sia a sufficienza all’interno
del serbatoio.

4.5 Caricamento del circuito

Prima di ogni messa in funzione, dopo che la
macchina non & stata usata per molto tempo
e dopo aver esaurito I'acqua, il circuito della
macchina deve essere ricaricato.

¢ (Fig.4B) - Premere |'interruttore generale (2),
la spia (3) si illumina.

¢ (Fig.5) - Inserire un contenitore softo al tubo
vapore. Aprire il pomello (7) “acqua calda/
vapore” ruotandolo in senso antiorario.

¢ (Fig.6) - Premere linterruttore caffé (4).

e Attendere che dal tubo vapore (pannarello)
fuoriesca un getto regolare di acqua.

e Premere nuovamente linferruttore caffe (4).
Chiudere il pomello (7) “acqua calda/vapore”
ruotandolo in senso orario (Fig.7). Rimuovere
il contenitore.

La macchina ora & pronta per |'erogazione
del caffé e del vapore; si rimanda ai capitoli
relativi per i dettagli di funzionamento.
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5

EROGAZIONE DEL CAFFE

Attenzione!
Durante |'erogazione del caffe &

vietato disinserire il portafiliro “Crema”
ruotandolo manualmente in senso orario.
Pericolo d’ustioni.

5.

Durante questa operazione la spia di pronto
macchina (5) pud accendersi e spegnersi;
tale funzionamento deve essere considerato
normale e non un’anomalia.

Assicurarsi, prima dell’'uso, che il pomello
(7) acqua calda/vapore sia chiuso e che il
serbatoio acqua della macchina contenga
una quantita di acqua sufficiente.

(Fig.4B) - Accendere la macchina, se questa
non & attiva, con l'inferruttore generale (2),
la spia (3) si illumina.

Attendere che la spia di pronto macchina (5)

si accenda, ora la macchina & pronta per
I'erogazione del caffé.

1 Con caffé macinato

(Fig.8A\) - Inserire il filtro (15) nel portafiltro
“Crema” (14).

(Fig.10) - Inserire dal basso il portafiltro
“Crema” nel gruppo erogazione (8).

(Fig.11) - Ruotare il portafiltro da sinistra
verso destra fino al suo bloccaggio.

Lasciare la presa dal manico del portafiltro
“Crema”. Un sistema automatico riporta
ora leggermente il manico verso sinistra.
Questo movimento garantisce il perfetto
funzionamento del portafiltro “Crema”.

(Fig.13) - Preriscaldare il portafiltro “Crema”
premendo 'interruttore caffé (4) I'acqua
comincerd ad uscire dal portafiltro “Crema”
(questa operazione si rende necessaria solo
per il primo caffé).

Dopo aver fatto scorrere 50cc di acqua
premere nuovamente |'interruttore caffé (4)
per fermare I'erogazione di acqua calda.

(Fig.15) - Togliere il portafiltro “Crema”

12 »

Erogazione del caffé

dalla macchina ruotandolo da destra verso
sinistra e vuotare |'acqua residua.

Con lo speciale portafiltro “Crema” (14)
di cui & dotata la macchina, non occorre
cambiare filtro per ottenere uno o due
caffé.

(Fig.8B) - Versare 1 o 2 misurini rasi di caffé
macinato nel filtro per ottenere uno o due
caffé; pulire il bordo del portafiltro dai residui

di caoffe.

(Fig.10) - Inserire dal basso il portafiltro
“Crema” nel gruppo erogazione (8)

(Fig.11) - Ruotare il portafiltro da sinistra
verso destra fino al suo bloccaggio.

(Fig.12) - Prelevare 1 o 2 tazzine preri-
scaldate e posizionarle sotto al portafiltro
“Crema”; verificare che siano correttamente
sistemate sotto ai fori di uscita caffé.

(Fig.13) - Premere il tasto caffé (4).

Quando & stato raggiunta la quantita di caffe
desiderata, premere nuovamente il tasto
caffé (4) per fermare I'erogazione del caffé
e prelevare le tazzine con il caffé (Fig.14).

(Fig.15) - Al termine dell’erogazione
attendere qualche secondo, estrarre il
portafiltro “Crema” e vuotarlo dai fondi
residui.

Nota di pulizia: mantenere pulito
il filtro del portafiltro “Crema”

estraendolo dalla propria sede e lavandolo
con acqua potabile (Fig.16).

5.2 Con caffé in cialde

(Fig.9) - Inserire l'adattatore per cialde (18)
nel portafiltro “Crema” (14), successivamente
inserire anche il filtro (17).

(Fig.10) - Inserire dal basso il portafiltro
“Crema” nel gruppo erogazione (8).

(Fig.11) - Ruotare il portafiliro da sinistra
verso destra fino al suo bloccaggio.

Lasciare la presa dal manico del portafiltro
“Crema”. Un sistema automatico riporta



Erogazione dell’acqua calda

ora leggermente il manico verso sinistra.
Questo movimento garantisce il perfetto
funzionamento del portafiltro “Crema”.

* (Fig.13) - Preriscaldare il portdfiltro “Crema”
premendo l'interruttore caffé (4) I'acqua
comincerd ad uscire dal portafiliro “Crema”
(questa operazione si rende necessaria solo
per il primo caffé).

* Dopo aver fatto scorrere 50cc di acqua
premere nuovamente |'interruttore caffé (4)
per fermare I’erogazione di acqua calda.

* (Fig.15) - Togliere il portafiltro “Crema”
dalla macchina ruotandolo da destra verso
sinistra e vuotare |'acqua residua.

Inserire la cialda nel portdfiltro; assicurarsi
che la carta della cialda non fuoriesca dal
portafiltro.

* (Fig.10) - Inserire dal basso il portafiltro
“Crema” nel gruppo erogazione (8).

* (Fig.11) - Ruotare il portdfiltro da sinistra
verso destra fino al suo bloccaggio.

* (Fig.12) - Prelevare 1 tazzina preriscaldata
e posizionarla sotto al portafiltro; verificare
che sia correttamente sistemata sotto ai fori
di uscita caffe.

* (Fig.13) - Premere il tasto caffé (4).

* Quando ¢ stato raggiunta la quantita di caffé
desiderata, premere nuovamente il tasto
caffé (4) per fermare I'erogazione del caffé
e prelevare la tazzina con il caffé (Fig.14).

* (Fig.15) - Al termine dell’erogazione
attendere qualche secondo, estrarre il
portafiltro e smaltire la cialda utilizzata.

Nota di pulizia: mantenere pulito il

filtiro del portdfiltro “Crema” estraen-
dolo dalla propria sede e lavandolo con
acqua potabile (Fig.16).

6  SCELTA DEL TIPO DI CAFFE
- CONSIGLI

In linea di massima si possono utilizzare tutti i
tipi di caffé esistenti in commercio.

Tuttavia, il caffé & un prodotto naturale ed il suo
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gusto cambia in funzione dell’origine e della
miscela; & preferibile quindi provarne vari tipi,
al fine di trovare quello che meglio si addice
ai gusti personali.

Per migliori risultati si consiglia comunque di
utilizzare miscele espressamente preparate per
macchine espresso.

Il caffé dovrebbe sempre fuoriuscire regolarmente
dal portdfiltro “Crema” senza gocciolare.

La velocita di fuoriuscita del caffé pud essere
modificata cambiando leggermente la dose
del caffé nel filtro e/o utilizzando caffé con un
grado di macinatura differente.

PRIMA DI ESEGUIRE QUALSIASI

OPERAZIONE RELATIVA ALLE-
ROGAZIONE DEL VAPORE O DELLACQUA
CALDA VERIFICARE CHE IL TUBO VAPORE
(PANNARELLO) SIA ORIENTATO SOPRA LA
VASCA RECUPERO ACQUA.

7 EROGAZIONE DELLACQUA
CALDA

Pericolo di scottature! All'inizio del-
I’erogazione possono verificarsi brevi
spruzzi di acqua calda. Il tubo d’erogazione
pud raggiungere temperature elevate: evi-
tare di toccarlo direttamente con le mani.

¢ (Fig.4B) - Accendere la macching, se questa
non & attiva, con l'interruttore generale (2),
la spia (3) s'illumina.

 Attendere che la spia di pronto macchina
(5) si accenda.

* (Fig.17) - Sistemare un contenitore o
un bicchiere da t& sotfto al tubo vapore
(pannarello).

Aprire il pomello (7) “Acqua calda/vapore”
ruotandolo in senso antiorario.

e (Fig.18) - Premere il tasto caffée (4) per la
fuoriuscita dell’acqua fino alla quantita
desiderata.

* Quando ¢ stata prelevata la quantita desiderata
di acqua calda, premere nuovamente il tasto

caffe (4).
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* (Fig.19) - Ruotare il pomello (7) in senso
orario per chiudere il rubinetto. Prelevare il
contenitore con l'acqua calda.

8 EROGAZIONE DEL VAPORE/
PREPARAZIONE DEL
CAPPUCCINO

Pericolo di scottature! All’inizio

dell’erogazione possono verifi-
carsi brevi spruzzi di acqua calda. Il
tubo d’erogazione puod raggiungere
temperature elevate: evitare di toccarlo
direttamente con le mani.

* (Fig.4B) - Accendere la macchina, se questa
non & attiva, con l'interruttore generale (2),
la spia (3) si illumina.

(Fig.20) - Premere l'interruttore (6) vapo-
re. Si spegne la spia di pronto macchi-
na (5).

* Attendere che la spia di pronto macchina (5)
si riaccenda, a questo punto la macchina &
pronta per |'erogazione del vapore.

(Fig.17) - Inserire un contenitore sotto al
tubo vapore e aprire il pomello (7) “Acqua
calda/vapore” per qualche istante, in modo
da far uscire I'acqua residua dal tubo vapore
(pannarello); in breve tempo comincera ad
uscire solo vapore.

(Fig.19) - Chiudere il pomello (7) e togliere
il contentore.

Riempire con latte freddo 1/3 del contenitore
che si desidera utilizzare per preparare il
cappuccino.

Per garantire un miglior risultato
nella preparazione del cappuccino,
il latte utilizzato deve essere freddo.

* (Fig.21) - Immergere il tubo vapore nel
latte da riscaldare e aprire il pomello (7);
far ruotare il recipiente con lenti movimenti
dal basso verso I'alto per rendere uniforme
il riscaldamento.

* (Fig.22) - Dopo aver utilizzato il vapore per
il tempo desiderato chiudere il pomello (7);
prelevare la tazza con il latte montato.

e 14 ¢
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* (Fig.20) - Premere nuovamente 'inferruttore
(6) vapore.

e Procedere con il caricamento del circuito
descritto nel par.4.5 per rendere operativa
la macchina.

Lo stesso sistema pud essere utiliz-
zato per il riscaldamento di altre
bevande.

* (Fig.23) - Pulire, dopo questa operazione il

tubo vapore con un panno umido.

9 PULIZIA

La manutenzione e la pulizia possono essere
effettuate soltanto quando la macchina &
fredda e scollegata dalla rete elettrica.

* Nonimmergere la macchina nell’acqua e non
inserire i componenti nella lavastoviglie.

* Non utilizzare oggetti acuminati o prodotti
chimici aggressivi (solventi) per la pulizia.

Si consiglia di pulire quotidianamente il
serbatoio dell’acqua e di riempirlo con
acqua fresca.

(Fig.23) - Dopo aver riscaldato il latte,
prelevare una piccola quantita di acqua
calda per la pulizia del tubo e pulirlo
esternamente con un panno umido.

(Fig.24) - Giornalmente vuotare e lavare la
vasca raccogli gocce.

* Per la pulizia dell’apparecchio utilizzare un
panno morbido inumidito d'acqua.

(Fig.16) - Per la pulizia del portafiltro

“Crema” procedere come segue:

- Estrarre il filtro, immergerlo in acqua calda
e lavarlo con cura.

- Lavare l'interno del portafiliro “Crema”.

* Non asciugare la macchina e/o i suoi
componenti utilizzando un forno a microonde
e/o un forno convenzionale.

10 DECALCIFICAZIONE

La formazione di calcare avviene con 'uso
dell’apparecchio; la decalcificazione & neces-



Decalcificazione - Informazioni di carattere giuridico

saria ogni 3-4 mesi di utilizzo della macchina
e/o quando si osserva una riduzione della
portata dell’acqua.

Qualora si voglia eseguirla perso-

nalmente, si pud utilizzare un
prodotto decalcificante per macchine
da caffé di tipo non tossico e/o nocivo,
comunemente reperibile in commercio.
Si consiglia d'utilizzare il decalcificante
Saeco.

Attenzione! Non utilizzare in nessun
caso |'aceto come decalcificante.

* Togliere il serbatoio dell’acqua e vuotarlo
dall’acqua residua.

* (Fig.2) - Miscelare il decalcificante con
acqua come specificato sulla confezione
del prodotto decalcificante e riempire il
serbatoio dell’acqua; inserire il serbatoio
nella macchina.

(Fig.4B) - Accendere la macchina premen-
do l'interruttore generale (2).

(Fig.5) - Inserire un contenitore sotto al tubo
vapore.

Prelevare ad intervalli (una tazza per volta)
I"intero contenuto del serbatoio dell’acqua
ruotando il pomello vapore (7) in senso
antiorario e premendo l'inferruttore caffe
(4); per fermare |'erogazione premere
nuovamente |'interruttore caffé (4) e ruotare
il pomello vapore (7) in senso orario.

* (Fig.4B) - Durante i singoli intervalli si deve
lasciare agire il decalcificante per circa
10-15 minuti, scollegando la macchina per
mezzo dell’interruttore generale (2). Vuotare
il contenitore.

* (Fig.2) - Terminata la soluzione decalcificante,
estrarre il serbatoio dell’acqua, sciacquarlo
e riempirlo con acqua fresca potabile.

* (Fig.3; Fig.5) - Reinserire il serbatoio
nella machina; vuotare 2/3 del contento
del serbatoio dell’acqua ruotando il
pomello vapore (7) in senso antiorario
e premendo l'inferruttore caffé (4); per
fermare |'erogazione premere nuovamente

| ITALIANO

I'interruttore caffé (4) e ruotare il pomello
vapore (7) in senso orario.

e Lasciare riscaldare la macchina e vuotare il
rimanente contenuto del serbatoio dell’acqua
ruotando il pomello vapore (7) in senso
antiorario e premendo l'interruttore caffe
(4); per fermare |I’erogazione premere
nuovamente |'interruttore caffé (4) e ruotare
il pomello vapore (7) in senso orario.

Qualora si utilizzi un prodotto diverso

da quello consigliato si raccomanda
di rispettare comunque le istruzioni della
casa produttrice riportate sulla confezione
del prodotto decalcificante.

11  SERVIZIO AD INTERVALLI
REGOLARI

Il servizio ad intervalli regolari da parte di un
Centro di Assistenza Autorizzato prolunga la
durata e I'affidabilita della macchina.

Conservare |'imballo originale che potra servire
da protezione durante il trasporto.

12 INFORMAZIONI DI CARAT-
TERE GIURIDICO

¢ Le presenti istruzioni per |'uso contengono
le informazioni necessarie per I'impiego
corretto, per le funzioni operative e la
manutenzione accurata dell’apparecchio.

* Queste conoscenze e |'osservanza delle
presenti istruzioni, rappresentano la premessa
per un uso senza pericolo nel pieno rispetto
della sicurezza in caso di funzionamento e
manutenzione dell’apparecchio.

¢ Se si desiderano ulteriori informazioni, o se
dovessero subentrare particolari problemi che
si ritiene nelle presenti istruzioni d’uso non
siano stati spiegati con sufficiente chiarezza,
preghiamo di rivolgersi al rivenditore locale
o direttamente alla ditta costruttrice.

¢ Inoltre facciamo notare che il contenuto di
queste istruzioni d'uso non & parte di una
convenzione precedente o gid esistente, di
un accordo o di un contratto legale e che
non ne cambiano la sostanza.
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Tutti gli obblighi del costruttore si basano
sul relativo contratto di compravendita che
contiene anche il regolamento completo
ed esclusivo riguardo alle prestazioni di
garanzia.

Le norme di garanzia contrattuali non
vengono né limitate né estese in base alle
presenti spiegazioni.

Le istruzioni per I'uso contengono informazioni

protette dal diritto d’autore.

Non & permesso fotocopiarle o tradurle in
un’altra lingua senza previo accordo scritto
da parte del Costruttore.

13 SMALTIMENTO

Rendere inutilizzabili gli apparecchi non piu
in uso.

Staccare la spina dalla presa e togliere il
cavo elettrico.

Consegnare gli apparecchi fuori uso a un
centro di raccolta idoneo.

Smaltimento
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Guasto

Cause possibili

Rimedio

La macchina non si accende

Macchina non collegata alla rete
eleftrica

Collegare la macchina alla
rete eleftrica

La pompa & molto rumorosa

Manca acqua nel serbatoio

Rabboccare con acqua.
(par.4.4)

Il caffé é troppo freddo

La spia pronto temperatura (5) era
spenta quando & stato premuto I'inter-
ruttore (4).

Attendere che la spia si
accenda.

Portafiltro non inserito per il pre-
riscaldamento (cap. 5).

Preriscaldare il portafiltro.

Non si forma la schiuma del lafte

Latte non adatto.

Controllare il tenore del
grasso.

Il caffé sgorga troppo velocemente,
non si forma la crema

Troppo poco caffé nel portafiltro.

Aggiungere il caffe

(cap. 5).

Macinatura troppo grossa.

Usare una miscela diversa
(cap.6).

Caffé vecchio o non adatto.

Usare una miscela diversa
(cap.6).

Il caffé non sgorga o sgorga solo a
gocce

Mancanza di acqua.

Rabboccare con acqua
(par.4.4).

Macinatura troppo fine.

Usare una miscela diversa
(cap.6).

Caffé premuto nel portdfiltro.

Smuovere il caffe

macinato.

Troppo caffé nel portafiltro.

Ridurre la quantita di caffe
nel portafiltro.

Pomello (7) “Acqua calda/vapore”
aperto.

Chiudere il pomello (7).

Macchina calcificata.

Decalcificare la macchina
(cap.10).

Filtro nel portafiltro otturato.

Pulire il filtro (cap.9).

Il caffé sgorga dai bordi

Portafiltro inserito male nel gruppo
erogazione caffé.

Inserire correttamente il
portafiliro (cap.5).

Bordo superiore del portafiltro
sporco.

Pulire il bordo del porta-
filtro.

Guarnizione della caldaia sporca o
usurata.

Pulire o sostituire la guar-
nizione.

Troppo caffé nel portafiltro.

Ridurre la quantita di caffe
utilizzando il misurino

Per i guasti non contemplati dalla suddetta tabella o in caso che i rimedi suggeriti non
li risolvano, rivolgersi ad un centro assistenza.
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1 GENERAL INFORMATION

This coffee machine is ideal for making 1 or 2 cups of espresso coffee and features an adjustable
tube for dispensing steam and hot water. All commands on the upper part of the unit are marked
with symbols easy to be understood.

The machine is designed for household use only. It is not suitable for continuous professional-
type use.

Warning. The manufacturer shall accept no liability for damage or injury caused
by:

* Improper use or use for other than the intended purposes;

* Repairs carried out by anyone other than an authorised service centre;

* Tampering with the power cord;

* Tampering with any machine component;

* Use of spare parts and accessories other than those supplied by the manufacturer.

The warranty will be invalidated in such cases.

1.1  To facilitate interpretation

A\

A warning triangle draws attention to the instructions that are important for user safety.
Please carefully abide by these instructions to avoid serious injury!

Fig.1
lllustrations, parts of the appliance and control functions, efc. are referred to by number or letter;
in this case reference is made to the illustration.

This symbol is used to highlight information that is especially important for ensuring optimal use
of the machine.
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The illustrations corresponding to the text may be found on the inside cover flap.
Keep this page open while reading the operating instructions.

1.2 How to use these operating instructions
Keep these operating instructions in a safe place and make them available to anyone else who

should use the coffee machine.

For further information or in case of problems, contact an authorised service centre.

2  TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage rating See rating plate on appliance
Power rating See rating plate on appliance
Casing material Thermoplastic

Size (W x h x d) 220 x 300 x 270

Weight 4 Kg

Cord length 1.2m

Control panel On the upper part

Filter holder “Crema”

“Pannarello” Special steam tube attachment for cappuccino
Water tank Extractible

Power supply See rating plate on appliance
Water tank capacity 1 litre

Pump pressure 15 bars

Boiler INOX Steel

Safety devices Boiler pressure safety valve

Thermostat with manual reset

The producer reserves the right to change the technical characteristics of the product.

Machine in conformity with European Directive 89/336/EEC (ltalian Legislative Decree 476 of
04/12/92) concerning electromagnetic compatibility.

e ]Q o
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Safety rules

3 SAFETY RULES

A A

Never place live parts in contact with wa-
ter: danger of short circuit! Hot steam and
hot water can cause scalding! Never aim
the steam or hot water flow towards parts
of your body, use caution when touching
the steam / hot water nozzle: danger of
scalding!

Intended use

This coffee machine is designed for home
use only.

Do not make any technical changes or use the
machine for purposes other than those stated
since this would create serious hazards! The
coffee machine may be used only by adults.

Power supply

Plug the coffee machine into a suitable mains
socket.

The voltage must match the rating on the
appliance identification plate.

Power cord (Fig.A)

Never use the coffee machine if the power cord
is defective.

You should have any defective cords or plugs
immediately replaced by an Authorized Service
Centre.

Do not pass the cord around corners, over
sharp edges or over hot objects and keep it
away from oil.

Do not use the power cord to carry or pull the
coffee machine.

Do not unplug the appliance by yanking at the
power cord or touch the plug with wet hands.
Do not let the power cord hang freely from
tables or shelves.

Protecting others (Fig.B)

Make sure that children are not allowed to play
with the coffee machine.

| ENGLSH

Children are not aware of the dangers connec-
ted with household appliances.

Do not leave the materials used to pack the
appliance within children’s reach.

Danger of burns (Fig.C)

Avoid aiming a jet of hot steam and/or hot
water at yourself and/or at others.

Always use the handles or knobs provided.
Never attempt to remove the “Crema” filter
holder while dispensing coffee.

While the machine is heating up, drops of hot
water may be discharged from the brewing

head.

Siting (Fig.D)

Place the coffee machine in a safe place where
no one can tip it over or be injured by it.

Hot water or steam could be discharged:
danger of scalding!

Do not keep the machine at a temperature
below 0°C; frost may damage the machine.
Do not use the coffee machine outdoors.

To prevent the casing from melting or being
damaged, avoid resting the machine on very
hot surfaces or near open flames.

Cleaning (Fig.E)

Before cleaning the machine, it is indispensable
to turn off all the controls and remove the plug
from the socket.

Then wait for the machine to cool down.
Never immerse the machine in water! It is
strictly forbidden to attempt to access internal
machine parts.

Space for use and maintenance (Fig.D)

To ensure that the coffee machine works

properly and efficiently, you are advised to:

* Rest it on a perfectly level surface;

¢ Place it an adequately lit, hygienic location
within easy reach of an electric socket;

* Ensure a minimum clearance between
the machine and walls as shown in the
illustration.
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Storing the machine

If the machine is to remain out of use for a
long time, it should be switched off and un-
plugged.

Store it in a dry place out of children’s reach.
Keep it protected from dust and dirt.

Servicing / Maintenance

In the event of a breakdown, fault or suspected
damage after a fall, immediately unplug the
machine.

Safety rules - Key to machine components

Never attempt to operate a faulty machine.
Maintenance and repairs are to be carried out
exclusively by Authorized Service Centres.

The manufacturer will accept no liability for any
damage caused by improper or unauthorized
servicing.

Fire safety

In the event of a fire, use carbon dioxide (CO,)
extinguishers. Do not use water or powder
extinguishers.

Key to machine components (Pg.3)

Water tank

ON/OFF switch

Power ON light

Coffee switch

Temperature ready light

Steam switch

Hot water/steam knob

Brew unit

Steam tube (“pannarello”)

10 Power cord

11 Drip tray + grill

12 Level indicator for the tank

13 Cup-warming plate

14 “Crema” filter holder

15 Filter for “Crema” filter holder
(For making either 1 or 2 coffees)

16 Coffee measure

17  Filter for pods

18 Adaptor for pods
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Installation

4 INSTALLATION

For your own safety and the safety of
others, you must strictly comply with the
“Safety Rules” described in section 3.

4.1  Packaging

The original packaging was designed and
made to protect the machine during shipping.
We recommend keeping it for future transport
purposes.

4.2

Before installing the machine, make sure to

follow these safety precautions:

* put the machine in a safe place;

* make sure that children are not allowed to
play with the machine;

* avoid placing the machine on very hot
surfaces or near open flames.

Installation precautions

Now the coffee machine is ready to be
connected to the mains power supply.

4.3 Mains connection

Electricity can be dangerous! There-
fore, always strictly abide by the
safety rules.

Never use defective cords!

Defective cords and plugs must be
immediately replaced by an Authorised
Service Centre.

The coffee machine must be plugged into a
suitable electric socket.

The voltage of the appliance is factory set.
Check that the mains voltage matches the
rating specified on the identification plate on
the bottom of the appliance.

* Before plugging in the machine, make sure
the ON/OFF switch is not pressed (2).

* (Fig.4A) - Put the socket into the outlet on
the rear of the machine.

* Connect the other socket to a wall outlet
having the proper voltage.
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4.4

* (Fig.1) - Remove the water tank (1) taking
care not to damage the water suction tube.

Filling the water tank

¢ (Fig.2) - Rinse out the tank and fill it with fresh
drinking water, taking care not to overfill.

* (Fig.3) - Fit the tank again in its position,
and place the tube previously removed.

Always fill the tank with fresh, still
drinking water.
Hot water and/or other liquids may dama-
ge the tank. Always make sure that there is
sufficient water in the tank before starting
the machine.

4.5

Before starting the machine, if it has been
inoperative for a long time and all the water has
been used up, you must reload the circuit.

* (Fig.4B) - Press the ON/OFF switch (2). The
light (3) will go on.

Loading the circuit

(Fig.5) - Place a container beneath the steam
tube. Turn the “hot water/steam” knob (7)
counterclockwise to open.

¢ (Fig.6) - Press the coffee switch (4).

Wait until a steady stream of water flows from
the steam tube (“pannarello”).

Press the coffee switch (4) again. Turn the
“hot water/steam” knob (7) clockwise to shut
off flow (Fig.7). Remove the container.

The machine is now ready to dispense coffee
and steam; for a description of machine
functions, see the specific sections.

5  MAKING COFFEE

Warning!

While the brew unit is operating it
is forbidden to remove the “Crema” filter
holder by manually turning it clockwise.
Danger of burns!

* During this operation the temperature ready
light (5) may go on and off; this is normal
and not to be considered a fault.
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5.1

Before using the machine, make sure that
the hot water/steam knob (7) is closed and
that there is a sufficient amount of water in
the tank.

(Fig.4B) - If the machine is off, turn it on by
pressing the ON/OFF switch (2); the light (3)

will go on.

Wait until the femperature ready light (5) goes
on; now the machine is ready to dispense
coffee.

With ground coffee

(Fig.8A) - Place the filter (15) inside the
“Crema” filter holder (14).

(Fig.10) - Fit the “Crema” filter holder into
the brew unit (8) from below.

(Fig.11) - Turn the filter holder from left to
right until it locks into place.

Let go of the handle of the “Crema” filter
holder. An automatic system will now cause
the handle to shift slightly back to the left.
This serves to ensure that the “Crema” filter
will function perfectly.

(Fig.13) - Preheat the “Crema” filter holder
by pressing the coffee switch (4); water will
start to come out of the “Crema” filter holder
(this operation is only necessary for the first
cup of coffee).

After allowing 50cc of water to flow out,
press the coffee switch (4) again to shut off
the flow of hot water.

(Fig.15) - Remove the “Crema” filter holder
from the machine by turning it from right to
left and empty out any water inside it.

Thanks to the special “Crema” filter holder
(14) supplied with your machine, you
need not change the filter when you switch
between one and two cups of coffee.

(Fig.8B) - Pour 1 or 2 level measures of
ground coffee in the filter, depending on
whether you want to make one or two cups
of coffee; wipe the edge of the filter holder
clean of any coffee grounds.
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Making coffee

(Fig.10) - Fit the “Crema” filter holder into
the brew unit (8) from below.

(Fig.11) - Turn the filter holder from left to
right until it locks info place.

(Fig.12) - Place 1 or 2 preheated cups
beneath the “Crema” filter; make sure that
you position them properly under the coffee
outlets.

(Fig.13) - Press the coffee button (4).

When you have dispensed the desired amount
of coffee, press the coffee button (4) again to
stop flow and remove the cups containing the
coffee (Fig.14).

(Fig.15) - After making coffee, wait a few
seconds, remove the “Crema” filter holder
and empty out the used grounds.

Cleaning note: keep the coffee
filter clean by detaching it from the

“Crema” filter holder and washing it with
drinking water (Fig.16).

5.2  With coffee pods

(Fig.9) - Fit the adaptor for pods (18) into
the “Crema” filter holder (14), then also put
the filter (17).

(Fig.10) - Fit the “Crema” filter holder into
the brew unit (8) from below.

(Fig.11) - Turn the filter holder from left to
right until it locks info place.

Let go of the handle of the “Crema” filter
holder. An automatic system will now cause
the handle to shift slightly back to the left.
This serves to ensure that the “Crema” filter
will function perfectly.

(Fig.13) - Preheat the “Crema” filter holder
by pressing the coffee switch (4); water will
start to come out of the “Crema” filter holder
(this operation is only necessary for the first
cup of coffee).

After allowing 50cc of water to flow out, press
the coffee switch (4) again to shut off the flow
of hot water.
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* (Fig.15) - Remove the “Crema” filter holder
from the machine by turning it from right to
left and empty out any water inside it.

Fit the pod into the filter holder; make sure
the pod paper does not come out from the
filder holder.

(Fig.10) - Fit the “Crema” filter holder into
the brew unit (8) from below.

(Fig.11) - Turn the filter holder from left to
right until it locks info place.

(Fig.12) - Take 1 pre-warmed cup and put
it beneath the filter holder; make sure it
is correctly positioned beneath the coffee
dispensing nozzles.

(Fig.13) - Press the coffee button (4).

When you have dispensed the desired
amount of coffee, press the coffee button
(4) again to stop flow and remove the cup
containing the coffee (Fig.14).

(Fig.15) - After dispensing, wait some
seconds, remove the filter holder, and
dispose of the pod used.

Cleaning note: keep the coffee

filter clean by detaching it from the
“Crema” filter holder and washing it with
drinking water (Fig.16).

6 CHOOSING THE TYPE OF
COFFEE - TIPS

Generally speaking, you can use any type of
commercially available coffee.

However, coffee is a natural product and its
flavour will vary depending on where it comes
from and the blend used; it is thus a good idea
to try out different types until you find the one
that best suits your personal faste.

For best results you should use blends specifically
prepared for espresso coffee machines.

Coffee should flow out smoothly from the
“Crema” filter holder without dripping.

The speed of flow can be adjusted by slightly
changing the amount of coffee in the filter and/
or using coffee with a finer or coarser grind.
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BEFORE ATTEMPTING ANY

OPERATION INVOLVING THE
RELEASE OF STEAM OR HOT WATER,
MAKE SURE THAT THE STEAM TUBE
(“PANNARELLO") IS POSITIONED OVER
THE DRIP TRAY.

7 DISPENSING HOT WATER

Danger of scalding! Brief sprays of

hot water may be discharged at first.
The dispensing tube can reach very high
temperatures: avoiding touching it directly
with your hands.

* (Fig.4B) - If the machine is off, turn it on by
pressing the ON/OFF switch (2); the light (3)

will go on.

Wait until the temperature ready light (5) goes
on.

(Fig.17) - Place a container or mug beneath
the steam tube (“pannarello”).

Turn the “Hot water/steam” knob (7)
counterclockwise to open.

(Fig.18) - Press the coffee button (4) to
dispense hot water.

* When you have dispensed the desired quantity
of hot water, press the coffee button (4)
again.

(Fig.19) - Turn the knob (7) clockwise to
close. Remove the container of hot water.

8 DISPENSING STEAM/
MAKING CAPPUCCINO

Danger of scalding!

The steam may be preceded by brief
sprays of hot water. The dispensing tube
can reach very high temperatures: avoiding
touching it directly with your hands.

¢ (Fig.4B) - If the machine is off, turn it on by
pressing the ON/OFF switch (2); the light (3)

will go on.

¢ (Fig.20) - Press the (6) steam switch. The
temperature ready light will go off (5).

e Wait until the temperature ready light (5)
goes back on. Now the machine is ready to
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dispense steam.

* (Fig.17) - Place a container beneath the
steam tube and open the “Hot water/
steam” knob (7) for a few seconds to di-
scharge residual water from the steam tube
(“pannarello”). Shortly only steam will issue
from the tube.

* (Fig.19) - Close the knob (7) and remove
the container.

¢ Fill the container you want to use for making
cappuccino to 1/3 with cold milk.

For best results, use only cold milk
when making cappuccino.

¢ (Fig.21) - Place the tip of the steam tube in
the milk to be heated and turn the knob (7)
counterclockwise; move the container slowly
up and down and in circles to heat the milk
evenly.

¢ (Fig.22) - After frothing the milk as desired,
turn the knob (7) clockwise to shut off steam.
Remove the cup with frothed milk.

* (Fig.20) - Press the steam switch (6) again.

* Load the circuit as directed in section 4.5 to
prepare the machine for use.

The same method may be used to
heat other beverages.

¢ (Fig.23) - After completing this operation,
wipe the steam tube clean with a damp
cloth.

9  CLEANING

Maintenance and cleaning jobs may be
carried out only when the machine is cold and
disconnected from the power supply.

¢ Do not immerse the machine in water nor
place any of its components in a dish-
washer.

* Do not use sharp objects or harsh chemical
products (solvents) for cleaning.

¢ |t is recommended to clean the water tank
daily and refill it with fresh water.

* (Fig.23) - After heating milk, release a small
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Cleaning - Descaling

quantity of hot water to clean out the tube.
Wipe the outside of the tube clean with a
damp cloth.

(Fig.24) - Everyday you should empty and
wash the drip tray.

Use a soft cloth dampened with water to
clean the machine body.

(Fig.16) - To clean the “Crema” filter

holder:

- Remove the filter, immerse it in hot water
and wash it thoroughly.

- Wash out the inside of the “Crema” filter
holder.

Never dry the machine and/or its components
in a microwave or conventional oven.

10 DESCALING

Scale normally forms inside the machine with
use; descaling is necessary every 3-4 months

or whenever you observe a decrease in water
flow.

If you wish to descale the machine
yourself, you can use any commercially
available non-toxic, non-harmful descaling
product for coffee machines.
We recommend using Saeco descaler.

Warning! Never use vinegar as a
descaling agent.

Remove the water tank and empty out any
water left inside it.

* (Fig.2) - Mix the descaling agent with water
as directed on the package and pour all the
solution into the tank. Place the tank inside
the machine

(Fig.4B) - Turn on the machine by pressing
the ON/OFF switch (2).

(Fig.5) - Place a container beneath the steam
tube.

* Empty the entire contents from the water
tank at intervals (one cup at a time): turn the
steam knob (7) counterclockwise and press
the coffee switch (4) to activate flow and then
press the coffee switch (4) again and turn the
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steam knob (7) clockwise to shut off flow.

* (Fig.4B) - You should allow the descaling agent
to act for about 10-15 minutes during each
interval; in the meantime, turn off the machine
by pressing the ON/OFF switch (2). Empty out
the container.

(Fig.2) - When all the descaling solution has
been run through the machine, take out the
water tank, rinse it out and refill it with fresh
drinking water.

(Fig.3; Fig.5) - Place the tank back inside
the machine. Empty out 2/3 of the water
in the tank by turning the steam knob (7)
counterclockwise and pressing the coffee
switch (4); to shut off flow press the coffee
switch (4) again and turn the steam knob (7)
clockwise.

* Let the machine heat up and empty out
the remaining water in the tank by turning
the steam knob (7) counterclockwise and
pressing the coffee switch (4); to shut off flow
press the coffee switch (4) again and turn the
steam knob (7) clockwise.

Should you use a descaling product
other than the one recommended,
make sure in any case to follow the
manufacturer’s directions on the package.

11 REGULAR SERVICING

Having your machine regularly serviced by an
Authorised Service Centre will extend its life and
keep it performing reliably.

Keep the original packing container to protect
the machine during transport.

12 LEGAL INFORMATION

* These operating instructions contain all
the necessary information for proper use,
operation and upkeep of the appliance.

* The user must be acquainted with these
instructions and observe them carefully in
order to operate and maintain the appliance
safely and avoid hazards.

* If you wish to receive further information
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or encounter any particular problems you
feel have not been explained with sufficient
clarity in these operating instructions, please
contact your local dealer or the manufacturer
directly.

You should note, moreover, that the contents
herein do not form part of a previous or
already existing agreement or legal contract
and thus do not affect the substance of the
latter.

All the manufacturer’s obligations are based
on the conditions set forth in the contract
of sale, which also contains complete and
exclusive terms with regard to warranty
services.

* The warranty terms specified in the contract
are neither limited nor extended by the
explanations provided herein.

* These operating instructions contain informa-
tion protected by copyright.

They may not be photocopied ortranslated into
another language without the Manufacturer’s
prior written consent.

13 DISPOSAL

* Appliances no longer in use should be
rendered unusable.

* Unplug the machine, and remove the electric
cable.

* At the end of their life appliances should be
taken to a suitable waste collection facility.
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Troubleshooting

Problem

Possible causes

Remedy

The machine does not turn on

The machine is not connected to the
power supply

Connect the machine to the
power supply

The pump is very noisy

Water level in tank too low

Add water
(section 4.4)

The coffee is too cold

The temperature ready light (5) was off
when you pressed the switch (4)

Wait until the light goes on

Filter holder not inserted for pre-
heating (section 5).

Pre-heat the filter holder

The milk does not froth properly

Wrong kind of milk

Check the fat content

The coffee flows out too fast and no
creamy froth forms on the surface

Not enough coffee in the filter holder

Add some coffee (section 5)

Coffee ground too coarsely

Use a different blend

(section 6)
Stale or unsuitable coffee. Use a different blend
(section 6).
No coffee flows out or it just drips | Water level in tank too low Add water
out slowly (section 4.4)

Coffee ground too finely

Use a different blend
(section 6)

Coffee compressed too firmly in the
filter

Loosen the ground coffee

Too much coffee in the filter

Reduce the amount of
coffee in the filter holder

“Hot water/steam” knob (7) open.

Turn the knob (7) clockwise
to close

Excessive buildup of scale

Descale the machine
(section 10)

Filter in filter holder clogged

Clean the filter (section 9)

Coffee leaks outside the rim

Filter holder not properly fit into brew
unit

Fit the filter holder properly
in place (section 5)

Upper rim of filter holder dirty

Clean the filter holder rim

Boiler gasket dirty or worn

Clean or replace gasket

Too much coffee in the filter holder

Reduce the amount of
coffee.

Use the measure for the
right amount.

Should any problems occur that are not included in the above table or cannot be re-
solved using the remedies suggested contact an authorised service centre.
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1 GENERALITES

Cette machine & café est indiquée pour la préparation d’une ou deux tasses de café expresso
et est équipée d’un conduit orientable de distribution de la vapeur et de I'eau chaude. Sur la
partie supérieure de I'appareil se trouvent les commandes : des pictogrammes permettent de
comprendre facilement leur fonction.

La machine a été concue pour un usage domestique et nest donc pas indiquée pour un usage
intensif de type professionnel.

Attention. Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages occasionnés
par :

* un usage erroné et non conforme aux fonctions prévues ;

* des réparations non effectuées par un centre de service agréé ;

¢ une altération du cordon d’alimentation ;

¢ une altération d’'un composant quelconque de la machine ;

* I’emploi de piéces de rechange et d'accessoires non d’origine.

Dans ces cas, la garantie est annulée.

1.1 Pour faciliter la lecture

A\ A\

Le triangle d'attention indique toutes les instructions importantes, relatives a la sécurité
de I'utilisateur. Nous vous prions de suivre scrupuleusement ces indications pour prévenir
des accidents graves !

Fig.1
Les références aux illustrations, parties de la machine ou élément de commande, etc. sont indiquées
par des numéros ou des lettres ; dans ce cas, priére de voir 'illustration.

Ce symbole met en évidence les informations importantes utiles au bon fonctionnement de la
machine.
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Les illustrations citées dans le texte se trouvent sur le volet de la premiére page.
Lire ce mode d’emploi en ayant sous les yeux les illustrations.
1.2 Comment lire ce mode d’emploi

Conserver ce mode d’emploi dans un lieu sir et le joindre & la machine & café, au cas oU une
autre personne devrait |'utiliser.

Pour d’ultérieures informations ou en cas de problémes, contactez les spécialistes

compétents.

2 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale

Voir plaquette signalétique de la machine

Puissance nominale

Voir plaquette signalétique de la machine

Coque

Thermoplastique

Dimensions (I x h x p) 220 x 300 x 270
Poids 4 kg
Longueur céble 1,2m

Tableau de commande

Sur la partie supérieure de la machine

Portefiltre

Créme

Pannarello

Spécial pour cappuccino

Réservoir

Extractible

Alimentation

Voir plaquette signalétique

Réservoir d’eau 1 litre
Pression de la pompe 15 bars
Chaudiére Acier INOX

Dispositifs de sécurité

Soupape de sécurité pression chaudiére
Thermostat avec restauration manuelle

Le fabricant se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques du produit.

Machine conforme ¢ la Directive Européenne 89/336/CEE (Décret législatif 476 du 04/12/92),
relative & I"élimination des perturbations rayonnées.
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Normes de sécurité

mesures en millimétres
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Normes de sécurité

3 NORMES DE SECURITE

A A

Ne jamais mettre les piéces sous tension
au contact de I'eau: danger de couricircuit!
La vapeur surchauffée et I'eau chaude
peuvent provoquer des brolures!

Ne jamais diriger le jet de vapeur ou d’eau
chaude vers des parties du corps, toucher
le bec vapeur/eau chaude avec prudence:
danger de brolures!

Utilisation

Cette machine & café est prévue exclusivement
pour un usage domestique.

Il est interdit d’apporter des modifications
techniques et d'utiliserimproprement la machine
& cause des risques que cela comporte |

La machine & café doit étre utilisée exclusivement
par des adultes.

Alimentation en énergie électrique

Brancher la machine & café uniquement sur
une prise de courant adéquate.

La tension doit correspondre & celle indiquée
sur la plaguette signalétique de la machine.

Cordon d’alimentation (Fig.A)

Ne jamais utiliser la machine & café si le cordon
d’alimentation est défectueux.

Faire remplacer immédiatement les cordons
et fiches défectueux par un centre de service
agréé.

Ne pas faire passer le cordon d’alimentation
par des coins et sur des aréfes vives, au-
dessus d’objets trés chauds et le protéger
de I'huile.

Ne pas transporter ou firer la machine & café en
la tenant par son cordon d’alimentation.

Ne pas débrancher |'appareil en tirant sur le
cordon; ne pas toucher la fiche avec des mains
mouillées.

Eviter de laisser le cordon d’alimentation
tomber librement de tables ou étagéres.

| FRANGAIS

Protection d’autres personnes (Fig.B)

S’assurer qu’aucun enfant n‘ait la possibilité
de jouer avec la machine & café.

Les enfants ne se rendent pas compte
des dangers liés aux appareils électro-
ménagers.

Ne pas laisser & la portée des enfants les
matériaux d’emballage de la machine.

Danger de brolures (Fig.C)

Eviter de diriger le jet de vapeur surchauffé et/
ou d'eau chaude vers soi ou vers d’autres.
Utiliser toujours les poignées ou boutons prévus
a cet effet.

Ne jamais enlever le portefilire «Créme»
pendant la distribution de café.

Des gouttes d’eau chaude pourraient s"écouler
du groupe distributeur durant la phase de
chauffage.

Emplacement (Fig.D)

Positionner la machine & café dans un lieu
sOr oU personne ne peut la renverser ou se
blesser.

De I'eau chaude ou de la vapeur pourraient
s’écouler: danger de brolures !

Ne pas laisser la machine a une température
inférieure a 0°C: le gel risque de l'endom-
mager.

Ne pas utiliser la machine & café en plein
air.

Ne pas poser la machine sur des surfaces
trés chaudes ou & proximité de flammes vives
pour éviter que la carcasse ne fonde ou ne
s’abime.

Nettoyage (Fig.E)

Avant de nettoyer la machine, il est
indispensable de désactiver toutes les touches
et de débrancher la fiche d’alimentation de
la machine.

Attendre un instant que la machine se
refroidisse.

Ne jamais plonger la machine dans I'eau ! lI
est sévérement interdit dintervenir & l'intérieur
de la machine.
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Espace nécessaire pour |'utilisation et
la maintenance (Fig.D)

Pour un fonctionnement optimal de la machine

& café, il est conseillé de :

e Choisir un plan d’appui bien plat ;

e Choisir un environnement suffisamment
éclairé, propre et avec une prise de courant
facile d’acces ;

¢ Prévoir une distance minimale entre le mur
et la machine comme I'indique la figure.

Entreposage

Si la machine doit rester inutilisée pendant
une longue période, la mettre hors tension et
débrancher la fiche.

La ranger dans un lieu sec et non accessible
aux enfants.

La protéger de la poussiére et des saletés.

Normes de sécurité - Légende composants machine

Réparations / Maintenance

En cas de pannes, défectuosités ou défec-
tuosités présumées apres une chute, débrancher
immédiatement la fiche d’alimentation.

Ne jamais mettre une machine défectueuse
en fonction.

Seuls les centres de service agréés peuvent
effectuer des interventions et des réparations.
Dans le cas d’interventions non effectuées dans
les régle de I'art, le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages.

Anti-incendie

En cas d’incendie, utiliser des extincteurs &
anhydride carbonique (CO,). Ne pas utiliser
d’eau, ni d’extincteurs & poudre.

Légende composants machine (Pag.3)

Réservoir d’eau

Interrupteur général

Témoin machine activée
Bouton café

Témoin machine préte
Bouton vapeur

Pommeau robinet eau chaude/vapeur
Groupe distributeur de café
Conduit vapeur (pannarello)
10 Cordon d’alimentation

11 Cuvette d'égouttoir + grille
12 Indicateur de plein cuvette
13 Chauffe-tasses

14  Portefiltre «Créme»

15  Filtire pour portefilire «Créme»

NVOONOUAWN=

(Unique pour la distribution de 1 ou 2 cafés)

16 Mesure de café
17  Filire pour capsules
18 Adaptateur pour capsules



Installation
4 INSTALLATION

Pour votre sécurité et celle des autres,
suivez scrupuleusement les «Normes de
sécurité» reportées dans le Ch. 3.

4.1 Emballage

'emballage original a été congu et réalisé
pour protéger la machine au cours de son
expédition.

Il est conseillé de le conserver: il peut encore
vous étre utile |

4.2  Avertissements pour l'installa-
tion

Avant d’installer la machine, respecter les me-

sures de sécurité suivantes:

* placer la machine dans un endroit sor;

* s’assurer qu’aucun enfant n'ait la possibilité
de jouer avec la machine & café;

* éviter de poser la machine sur des surfaces
trés chaudes ou & proximité de flammes
vives.

La machine & café est maintenant préte pour le
branchement sur le réseau électrique.

4.3 Branchement a la ligne d’ali-
mentation électrique

Le courant peut étre dangereux!
Respecter donc scrupuleusement les
normes de sécurité.

Ne jamais utiliser de cordons dé-
fectueux! Les cordons et les fiches
défectueux doivent étre immédiatement
remplacés dans un centre de service agréé.

Brancher la machine & café sur une prise de
courant adéquate.

La tension de la machine a été définie en usine.
Vérifier que la tension corresponde & celle
indiquée sur la plaquette signalétique de la
machine se trouvant au dos de celle-ci.

* Avant de brancher la machine sur la ligne
d’alimentation en énergie électrique, vérifier
si I'interrupteur général (2) : il ne doit pas
éfre pressé.

| FRANGAIS

(Fig.4A) - Raccorder le cordon d’alimentation
a la machine.

e Enfoncer la fiche dans la prise de courant
aprés avoir vérifié la tension.
4.4 Remplissage du réservoir d’eau

¢ (Fig.1) - Extraire le réservoir de I'eau (1), en
faisant attention & ne pas abimer le tuyau
d’aspiration de 'eau.

(Fig.2) - Rincer et remplir le réservoir
d’eau avec de I'eau potable froide. Ne pas

déborder.

¢ (Fig.3) - Remettire le réservoir en place ainsi
que le tuyau d’aspiration.

Remplir le réservoir uniquement

avec de lI'eau potable froide non
pétillante.
De I'eau chaude ou tout autre liquide peut
abimer le réservoir. Ne pas mettre la ma-
chine en marche sans eau: s'assurer qu’el-
le dispose d’assez d’eau pour fonctionner
avant de la metire en marche.

4.5 Amorgage du circuit

Il faut toujours amorcer le circuit de la machine
& café avant de la mettre en marche, aprés une
longue période d'inactivité, si le réservoir d’eau
a été complétement vidé.

(Fig.4B) - Presser l'interrupteur géné-
ral (2), le témoin (3) s’allume.

(Fig.5) - Placer un récipient en dessous du
bec vapeur. Ouvrir le robinet (7) de I'eau
chaude/vapeur en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

(Fig.6) - Presser le bouton du café (4).

Attendre qu’un jet d’eau régulier s’écoule du
conduit vapeur (pannarello).

Presser & nouveau le bouton du café (4).
Fermer le robinet (7) «eau chaude/vapeur»
en le tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre (Fig.7). Retirer la tasse.

La machine est maintenant préte pour la distri-
bution de café et de vapeur ; voir les chapitres
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relatifs aux détails de fonctionnement.

5 DISTRIBUTION DE CAFE

Attention! Il est interdit de retirer le

portefiltre «Créme» en le tournant &
la main dans le sens des aiguilles d’une
montre pendant la distribution de café.
Danger de brolures.

* Le témoin Machine préte (5) peut s’allumer
et s'éteindre pendant cette opération;
cela est considéré normal et nest pas une
anomalie.

 S’assurer avant I'utilisation que le robinet (7)
de I'eau chaude/vapeur est fermé et que le
réservoir d’eau de la machine contient une
quantité d’eau suffisante.

¢ (Fig.4B) - Mefire la machine sous tension, si
elle nest pas déja activée, avec I'interrupteur
général (2), le témoin (3) s’allume.

e Attendre que le témoin Machine préte (5)
s'allume. La machine est maintenant préte
a faire du café.

5.1 Avec café moulu

* (Fig.8A) - Introduire le filtre (15) dans le
portefilire «Crémen» (14).

¢ (Fig.10) - Introduire le portefilire «Créme»
dans le distributeur (8), par le bas.

¢ (Fig.11) - Tourner le portefilire de gauche &
droite pour le bloguer.

¢ Lacher le manche du portefiltre «Créme».Un
systéme automatique raméne légérement
le manche vers la gauche. Ce mouvement
garantit un fonctionnement parfait du porte-
filtre «Crémen.

* (Fig.13) - Réchauffer le portefilire «Créme»
en pressant le bouton du café (4); I'eau
commence a sortir du portefiltre «Créme»
(cette opération est nécessaire uniquement
pour le premier café).

* Aprés avoir fait couler 50 cc d’eau, presser
de nouveau le bouton du café (4) pour
interrompre le débit d’eau chaude.
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Distribution de café

* (Fig.15) - Retirer le portefilire «Créme» de la
machine en le tournant de droite & gauche
et vider I'eau résiduelle.

¢ Avec le portefiltre «Créme» spécial (14) dont
est équipée la machine, il n'y a pas besoin
de changer le filtre pour obtenir un ou deux
cafés.

* (Fig.8B) - Verser 1 ou 2 mesures pleines de
café moulu dans le filire pour obtenir 1 ou 2
cafés. Nettoyer les résidus de café sur le bord
du portefiltre.

* (Fig.10) - Introduire le portefiltre «Créme»
dans le distributeur (8) par le bas.

* (Fig.11) - Tourner le portefilire de gauche a
droite pour le bloguer.

* (Fig.12) - Prendre 1 ou 2 tasses préchauffées
et les placer sous le portefiltre «Crémey;
vérifier qu’elles soient bien placées sous les
orifices par o coule le café.

* (Fig.13) - Presser le bouton du café (4).

* Quand les tasses sont remplies, presser &
nouveau le bouton du café (4) pour arréter
la distribution de café et refirer les tasses
(Fig.14).

* (Fig.15) - Alafin de la distribution, attendre
quelques secondes, extraire le portefiltre
«Créme» et vider les marcs.

Remarque sur le nettoyage: maintenir

propre le filtre du portefilire «Crémen».
Lextraire de son logement et le laver avec
de I'eau potable (Fig.16).

5.2 Avec café en capsules

* (Fig.9) - Mettre I'adaptateur pour capsu
les (18) dans le portefilire “Créme” (14), puis
placer le filtre (17).

* (Fig.10) - Introduire le portefiltre «Créme»
dans le distributeur (8), par le bas.

* (Fig.11) - Tourner le portefilire de gauche &
droite pour le bloguer.

e Lacher le manche du portefiltre «Crémen.
Un systéme automatique raméne légérement
le manche vers la gauche. Ce mouvement
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garantit un fonctionnement parfait du
portefiltre «Créme».

* (Fig.13) - Réchauffer le portefilire «Créme»
en pressant le bouton du café (4); I'eau
commence & sortir du portefiltre «Créme»
(cette opération est nécessaire uniquement
pour le premier café).

* Aprés avoir fait couler 50 cc d’eau, presser
de nouveau le bouton du café (4) pour
interrompre le débit d’eau chaude.

* (Fig.15) - Retirer le portefilire «Créme» de la
machine en le tournant de droite & gauche
et vider I'eau résiduelle.

* Placer la capsule dans le portefilire; vérifier
si le papier de la capsule ne dépasse pas du
portefiltre.

* (Fig.10) - Introduire le portefiltre «Créme»
dans le distributeur (8) par le bas.

* (Fig.11) - Tourner le portefiltre de gauche &
droite pour le bloguer.

* (Fig.12) - Prendre une tasse préchauffée et
la placer en dessous du portefiltre; vérifier si
elle est correctement placée en dessous des
orifices par ou sort le café.

* (Fig.13) - Presser le bouton du café (4).

* Quand la tasse sont remplis, presser &
nouveau le bouton du café (4) pour arréter
la distribution de café et retirer la tasse
(Fig.14).

(Fig.15) - La distribution terminée, attendre
quelques secondes, extraire le portefiltre et
jeter la capsule.

Remarque sur le nettoyage: maintenir

propre le filtre du portefiltre «Crémen.
L'extraire de son logement et le laver avec
de lI'eau potable (Fig.16).

6 CHOIX DU TYPE DE CAFE -
CONSEILS

De facon générale, tous les types de café
disponibles dans le commerce peuvent étre
utilisés.

Toutefois, le café est un produit naturel et
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son go0t change en fonction de I'origine et
du mélange; il est donc préférable d’essayer
plusieurs types de café et de choisir celui corre-
spondant le mieux & votre go0t.

Pour de meilleurs résultats, nous vous conseillons
d’utiliser des mélanges préparés expressément
pour les machines expresso.

Le café devrait toujours couler régulierement du
portefiltre «Créme» sans faire de gouttes.

La vitesse a laquelle le café coule peut étre
réglée en changeant légérement la dose de
café dans le filtre et/ou en utilisant du café
ayant un degré de mouture différent.

AVANT D’UTILISER LE CONDUIT

(PANNARELLO) DISTRIBUTEUR DE
VAPEUR OU D’EAU CHAUDE, VERIFIER
S’IL EST BIEN ORIENTE VERS LA CUVETTE
D’EGOUTTOIR.

7 EAU CHAUDE

Danger de brolures! Au début du

fonctionnement, de petits jets d’eau
chaude peuvent s’échapper du distributeur.
Le conduit peut atteindre des températures
élevées: ne jamais toucher le conduit a
mains nues.

¢ (Fig.4B) - Mettre la machine sous tension,
si elle n’est pas activée, au moyen de I'inter-
rupteur général (2), le témoin (3) s'allume.

¢ Attendre que le témoin Machine pré-
te (5) s’allume.

¢ (Fig.17) - Placer une tasse ou un verre a thé
en dessous du bec vapeur (pannarello).
Ouvrir le distributeur «Eau chaude/vapeur
en tournant le bouton (7) dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre.

* (Fig.18) - Presser le bouton du café (4)
pour faire couler I'eau, dans la quantité
souhaitée.

* Quand la tasse ou le verre sont remplis,
presser & nouveau le bouton du café (4).

¢ (Fig.19) - Tourner le bouton (7) dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour fermer le
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robinet. Prendre la tasse ou le verre remplis
d’eau chaude.

8  VAPEUR / PREPARATION DU
CAPPUCCINO

Danger de brolures! Au début du

fonctionnement, de petits jets d’eau
chaude peuvent s’échapper du distributeur.
Le conduit peut atteindre des températures
élevées : ne jamais toucher le conduit &
mains nues.

* (Fig.4B) - Metire la machine sous tension,
si elle n‘est pas déja activée, au moyen
de l'interrupteur général (2), le témoin (3)
s'allume.

* (Fig.20) - Presser le bouton (6) de la vapeur.
Le témoin Machine préte (5) s’éteint.

e Attendre que le t€moin Machine préte (5) se
rallume.
La machine est maintenant préte & distribuer
de la vapeur.

* (Fig.17) - Placer un récipient en dessous
du bec vapeur et ouvrir le robinet (7)
«Eau chaude/vapeur» de maniére & faire
sortir foute I'eau résiduelle du bec vapeur
(pannarello); aprés quelques secondes ne
sort que de la vapeur.

* (Fig.19) - Fermer le robinet (7) et retirer le
récipient.

e Remplir, avec du lait froid, 1/3 du récipient
utilisé pour préparer le cappuccino.

Pour obtenir un meilleur résultat, le
lait utilisé dans la préparation du
cappuccino doit étre froid.

¢ (Fig.21) - Plonger le conduit vapeur dans
le lait & réchauffer et ouvrir le robinet (7);
faire tourner le récipient lentement de bas en
haut pour faire mousser le lait de maniére
uniforme.

* (Fig.22) - Apres avoir débité la vapeur le
temps souhaité, fermer le robinet (7); prendre
la tasse avec le lait monté.

e (Fig.20) - Presser de nouveau le bou-
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Préparation du cappuccino - Nettoyage - Détartrage

ton (6) de la vapeur.

* Passer a |I"'amorcage du circuit décrit dans
le paragraphe 4.5 permettant de rendre la
machine opérationnelle.

Pour réchauffer d’autres boissons,
utiliser le méme systéme.

* (Fig.23) - Aprés cette opération, netftoyer le
conduit vapeur avec un chiffon humide.

9  NETTOYAGE

Pour la maintenance et le nettoyage, la ma-
chine doit étre froide et débranchée du réseau
électrique.

* Ne pas plonger la machine dans I'eau et
ne pas laver ses composants dans un lave-
vaisselle.

* Ne pas utiliser d’objets pointus ou de
produits chimiques agressifs (solvants) pour
le nettoyage.

* || est recommandé de nettoyer quotidien-
nement le réservoir d’eau et de le remplir
avec de |'eau froide potable.

* (Fig.23) - Apres avoir réchauffé le lait,
prendre un peu d’eau chaude pour le netto-
yage du conduit et le nettoyer avec un chiffon
humide.

* (Fig.24) - Une fois par jour, vider et laver la
cuvette d’égouttoir.

* Pour nettoyer la machine, utiliser un chiffon
doux imbibé d’eau.

* (Fig.16) - Pour nettoyer le portefiltre
«Créme», procéder comme suit:
- refirer le filtre, le plonger dans |'eau chaude
et le laver avec soin.
- laver I'intérieur du portefilire «Crémen.

* Ne pas sécher la machine et/ses composants
dans un four & microondes et/ou un four
conventionnel.

10 DETARTRAGE

Avec 'usage, du calcaire se forme & 'intérieur

de la machine; nettoyer les dépots de calcaire
S s 1

quand on observe une réduction du débit d’eau



Détartrage - Informations de nature juridique I

ou encore tous les 3-4 mois d’utilisation.

Si vous souhaitez effectuer person-

nellement le détartrage, vous pouvez
utiliser un produit anticalcaire pour ma-
chines & café de type non toxique et/ou
nocif, en vente libre. Nous vous recomman-
dons d'utiliser le détartrant Saeco.

Attention! Ne jamais utiliser du vinai-
gre comme anticalcaire.

* Retirer le réservoir d’eau et le vider de I'eau
résiduelle.

* (Fig.2) - Mélanger le produit de détartrage
a de I'eau comme spécifié sur I'emballage et
remplir le réservoir d’eau. Mettre le réservoir
dans la machine.

* (Fig.4B) - Metire la machine sous fension en
pressant I'inferrupteur général (2).

* (Fig.5) - Placer un récipient en dessous du
bec vapeur.

* Vider & infervalles de temps régulier (une
tasse & la fois) tout le contenu du réservoir :
tourner le robinet (7) dans le sens inverse des
aiguilles d’un montre et presser le bouton
du café (4); pour arréter le débit, presser a
nouveau le bouton du café (4) et tourner le
robinet (7) dans le sens des aiguilles d’une
montre.

(Fig.4B) - Entre chaque intervalle, laisser agir
le produit détartrant pendant environ 10-15
minutes, en débranchant la machine avec
I"interrupteur général (2).

Vider le récipient.

(Fig.2) - Une fois terminée la solution de
détartrage, retirer le réservoir d’eau, le rincer
et le remplir d'eau potable froide.

(Fig.3; Fig.5) - Remettre le réservoir en
place ; vider le réservoir d’eau de 2/3 de
son contenu : fourner le robinet (7) dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre puis
presser le bouton du café (4) ; pour arréter
le débit, presser & nouveau le bouton du café
(4) et tourner le robinet (7) dans le sens des
aiguilles d'une montre.

e Laisser la machine chauffer et vider I'eau
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restante du réservoir : tourner le robinet
(7) dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre puis presser le bouton du café (4) ;
pour arréter le débit, presser & nouveau le
bouton du café (4) et tourner le robinet (7)
dans le sens des aiguilles d'une montre.

Si vous utilisez un produit différent
des produits préconisés, il est
recommandé de respecter les instructions
du fabricant reportées sur I'emballage.

11 SERVICE A INTERVALLES
REGULIERS

Le service a intervalles réguliers dans un centre
de service agréé prolonge la durée et la fiabilité
de la machine.

Conserver I"'emballage original qui pourrait
servir de protection lors du transport de la
machine.

12 INFORMATIONS DE NATURE
JURIDIQUE

* Ce mode d’emploi contient toutes les
informations nécessaires pour pouvoir utiliser
correctement la machine, connaftre ses
fonctions et en effectuer la maintenance.

* La connaissance et le respect du mode
d’emploi est la condition fondamentale
pour une utilisation sans danger et en toute
sécurité de la machine.

¢ Pour plus d’informations ou si |'utilisateur
rencontre un probléme pour lequel cette
notice ne fournit pas une aide suffisante,
prigre de s’adresser au revendeur ou directe-
ment au fabricant.

* Nous rappelons également que ces instructions
ne font partie d’aucune convention préalable
ou préexistante, d’aucun accord ou contrat
légal et que dans I"éventualité d'un accord
entre le fabricant et I'acheteur, elles ne
changent en rien la teneur de celui-ci.

e Toutes les obligations du fabricant se basent
sur le contrat de vente qui contient le
réglement complet et exclusif des conditions
de la garantie.
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* Les remarques énoncées supra ne limitent,
ni étendent, les conditions de garantie
confractuelles.

* Le mode d’emploi contient des informations
qui sont protégées par les droits d’auteur.

¢ |l ne peut donc étre ni photocopié, ni traduit
dans une autre langue sans "autorisation
préalable et écrite du fabricant.

13 MISE A LA DECHARGE

* Mettre hors d’usage la machine hors
service.

¢ Débrancher la machine de la ligne et enlever
le cordon d’alimentation.

* Mettre la machine & la décharge conformé-
ment & la réglementation en vigueur.

Mise a la décharge



Problémes - Causes - Remeédes
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Problémes

Causes

Remeédes

La machine ne s’allume pas.

La machine n’est pas reliée a la ligne
d’alimentation électrique.

Relier la machine & la
ligne.

La pompe est trés bruyante.

Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

Faire I"appoint d’eau (pa-
ra. 4.4).

Le café n’est pas assez chaud.

Le témoin Température préte (5) était
éteint lorsqu’on a pressé le bouton (4).

Attendre que le témoin
s'allume.

Le portefiltre n’est pas fixé pour le
réchauffement (Ch. 5).

Réchauffer le portefiltre.

Le café ne mousse pas.

Le lait n’est pas adapté.

Contréler la concentration
de matiére grasse.

Le café coule trop rapidement, la
créme ne se forme pas.

Il'y a trop peu de café dans le portefiltre.

Ajouter du café (Ch. 5).

La mouture est trop grosse.

Utiliser un mélange différent
(CH.6).

Le café est vieux ou non adapté.

Utiliser un mélange différent
(CH.6).

Le café ne sort pas ou seulement par
gouttes.

Le réservoir d’eau est vide.

Remplir le réservoir d’eau
(para.4.4).

La mouture est trop fine.

Utiliser un mélange différent

(CH. 6).

Le café est pressé dans le portefiltre.

Mélanger le café moulu.

Il'y a trop de café dans le portefiltre.

Réduire la quantité de café
dans le portefiltre.

Le robinet (7) de I'eau chaude / vapeur
est ouvert.

Fermer le robinet (7).

Il'y a des dépdts de calcaire dans la
machine.

Détartrer la machine

(Ch. 10).

Le filire dans le portefiltre est colmaté.

Nettoyer le filtre (Ch. 9).

Le café sort a l’extérieur du

distributeur.

Le portefilire n'est pas dans la bonne
position dans le groupe distributeur
de café.

Remetire le portefilire dans
la bonne position (Ch.5).

Le bord supérieur du portefilire sale.

Nettoyer le bord du porte-
filtre.

Le joint de la chaudiére est sale ou
usé.

Nettoyer ou remplacer le
joint.

Il'y a trop de café dans le portefiltre.

Réduire la quantité de café
au moyen de la mesure.

Pour les problémes qui ne sont pas traités dans ce tableau ou en cas de remédes qui ne
les résolvent pas, s’adresser & un centre de service agréé.
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1 ALLGEMEINES

Diese Espressomaschine ist fir die Zubereitung von 1 oder 2 Tassen Espressokaffee konzipiert
und ist mit einer schwenkbaren Dampf- und HeiBwasserdise ausgeristet. Die Steuerbefehle oben
am Gerdt sind mit leicht verstandlichen Symbolen gekennzeichnet.

Die Maschine ist ausschlieBBlich for den privaten und nicht den professionellen Dauerbetrieb
bestimmt.

Achtung. In den folgenden Féllen wird jede Verantwortung seitens des Herstellers
verweigert:

* Unsachgeméfer und nicht vorgesehener Einsatz der Maschine;

* Reparaturen, die nicht von den autorisierten Servicestellen durchgefthrt wurden;

 Anderungen am Netzkabel;

* Anderungen an irgendwelchen Bauteilen der Maschine;

* Benutzung von nicht originalen Ersatz- und Zubehérteilen.

In all diesen Féllen erlischt die Garantie.

1.1  Benutzungshinweise

A\

Alle fir die Sicherheit des Benutzers wichtigen Hinweise sind mit einem Warndreieck
gekennzeichnet. Diese Hinweise sind strengstens zu beachten, um schwere Verletzungen
zu vermeiden!

Abb.1
Der Verweis auf Abbildungen, Maschinenbestandteile oder Bedienelemente usw. ist mit Zahlen
oder Buchstaben angegeben. In diesem Fall wird auf eine Abbildung verwiesen.

Mit diesem Symbol werden Informationen gekennzeichnet, auf die besonders geachtet werden
muss und welche die Leistung der Maschine verbessern.
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Technische daten . DEUTSCH

Die Abbildungen, die sich auf den Text beziehen, befinden sich auf der autklappbaren Rickseite
des Deckblatts.
Diese Seite ist wahrend des Lesens der Bedienungsanleitung immer offen zu halten.

1.2 Gebrauch dieser Bedienungsanleitung
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz auf und legen Sie sie der

Maschine immer bei, wenn sie von anderen Personen benutzt wird.

Wenden Sie sich fir weitere Informationen oder bei Problemen an kompetente Fachleute.

2  TECHNISCHE DATEN

Nennspannung Siehe Typenschild auf der Maschine
Nennleistung Siehe Typenschild auf der Maschine
Material Gehéduse Thermoplastik

Abmessungen (L x H x T) 220 x 300 x 270

Gewicht 4 kg

Kabellénge 1,2m

Bedienfeld An der Oberseite

Filterhalter Crema

Pannarello Speziell fir Cappuccino
Wassertank Abnehmbar

Stromversorgung Siehe Typenschild auf der Maschine
Wassertank 1 Liter

Pumpendruck 15 bar

Heizelement Edelstahl

Sicherheitsvorrichtungen Sicherheitsventil Heizelement

Thermostat mit manueller Rickstellung

Der Hersteller behadlt sich das Recht vor, die technischen Daten des Produkts zu veréndern.

Die Maschine entspricht der européischen Richtlinie 89/336/EWG (Gesetzesdekret 476 vom
04.12.92), tber die Funkentstérung.
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Mafe in Millimetern
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Sicherheitsvorschriften

3 SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

AV

Die unter Spannung stehenden Bauteile
durfen nie mit Wasser in Kontakt kommen:
Kurzschlussgefahr! Heif’er Dampf und
heifes Wasser kénnen zu Verbrennungen
fohren! Nie den Da